
Restaurant l’Orangerie  
102 Rue de Mons, 7301 Hornu 
Tel : 065 78 50 29  

 
 

Menu du mois de septembre  
 

Apéritif au choix et frivolités de saison 
* 

Poêlée de foie gras, fraises et pain d’épices 
Ou 

Filet de rouget Barbet, essence de menthe, crémeuse de poutargue et 
jeunes légumes  

Ou 
Brochette de Bar cuit sur bois de réglisse, beurre monté aux tomates 

confites  
Ou 

Caille rôtie (désossée), mi-figue, mi-raisin 
Ou 

Moules cuites et décortiquées sur des frites de polenta, cordon de 
ketchup artisanal, mousseline au jus  

* 
Petite patience  

* 
  Couscous au filet d’agneau, écrasée et émulsion de légumes, 

bouillon aux herbes, paprika et safran 
Ou 

Filet de Carmine poêlé, disque de moules, Enoki, haricots verts, jus 
parfumé au sureau 

Ou 
Epigramme de filet de veau alterné de croustillant de langoustine, 

spaghetti de légumes, coulis et zestes d’orange 
* 

Gourmandise de l’Orangerie 
 

Prix du menu : 1 entrée : 75€ 
                     Boissons comprises (apéritif, vin bl, vin r, café) 

 

 
Service traiteur :  Vendredi : 15€, samedi 15€, dimanche 45€ 

A voir sur : www.orangeriehornu.com 
 

http://www.orangeriehornu.com/

